Jajka po szkocku

4 jaja ugotowane na twardo

Pét kg miesa mielonego + Cebula, pieprz, sél, natka pietruszki, tyzeczka
musztardy, jajo

Maka, jajo, butka tarta do panierowania

Mielone wyrobié z posiekanqg cebulg, musztarda, przyprawami i jajkiem. Podzielié
na réwne czesci. Ugotowane obrane jajo oklei¢ mielonym migsem, nastepnie
usmazyé w panierce na gtebokim tuszczu.

Podawaé na ciepto(z sosem musztardowym) lub na zimno z sosami, np. tatarskim
lub czosnkowym.

Sos czosnkowy:
4 tyzki Smietany

2 tyzki majonezu
2 zabki czosnku
Posiekany koperek

Sdl, pieprz

Sos tatarski:

Majonez 1 szklanka
Korniszony 2 sztuk
Marynowane grzyby 5 sztuk
Jogurt naturalny 3 tyzki

Chrzan, Musztarda, cukier, sdl, pieprz do smaku



%Oﬂéﬂ\ madiietsome Ol

J 3 o)

Bl gt

£ 09%a Mnigho, NY\\Q)D\/LQ%O

+ 10/2/ d&o,,

+ buldo, tontou

+ [ cdonda

¥ | abe czoslin

T 5-6 (X&Q UD&O*DKDOWL%QM MO Jc,waj\\d@
Y05

+ kaﬁdm M\ﬂ,&ow
+ weyx NY\LORO/YO
: g:ﬁ WPS L&U& stk M&uug

Q/mdoxotawac Nm%so’k dﬁk MG, A dome .

{bD \rofbtc \ms M MO OblkZowdac oty
c%a?%m?i@%%o@\r A(\ |

@o aomi Aoy crloute
O'XO\WO\NW 5 OS( Uuiomn m&;ﬁmwm



d%k@ fa szerowane
Tososiem  chzanem

Sklaotneks -

>

J0O grom  wgdzoneqo Tososia

ifa_.ika t@rteao chz anw

2 L‘aim maJ'one/w/

SKuaPta sol ipiQPQW

Ckeelke  brokulu  do dzelooracj'é

Zoltka mcdrzeé z Lososiem ?bkmdbﬁm w otobng kostkpe

( - .
Doolac RN { majonex. ?merauLé rolg i peprem

wedle wznoma  Ozxdobic  kielkowm

ﬁmQCLn@ ov
( o)



Szynka jajeczna

0,75 kg miegsa z szynki — ugotowac do miekkosci z dodatkiem przypraw
( sdl, lis¢ laurowy, ziele angielskie).

Mieso pokroi¢ na mate paski — kawatki.
8 jajek ugotowac na twardo, obrac ze skorupki i pokroi¢ na 6semki.
10 jajek surowych rozmiesza¢, dodac sol, przyprawy.

Wszystkie sktadniki razem potgczy¢ — pokrojong szynke, ugotowane jajka
potaczy¢ i lekko wymieszac z surowymi jajkami. Mozna doda¢ pokrojony
szczypiorek. Mase rozlac na blaszke, na wierzch potozy¢ krazki cebuli.

Zapiec w piekarniku ok. 1 godzine w temperaturze 180 stopni.

Spozywac na zimno.



Jajka nadziewane w majonezie

Sktadniki:

15 jaj ugotowanych na twardo
1 ugotowana marchewka

1 ogorek kiszony — starty

20 dag szynki

10 dag sera zottego — starty

1 stoik majonezu

5 tyzeczek musztardy

1 tyzka chrzanu

Sol i pieprz do smaku

Jajka przekroi¢ na pot i wyjac z6ttka, dodac do nich sél i pieprz, 1 tyzke chrzanu i
2 tyzeczki musztardy, wszystko utrze¢ na mase i nadzia¢ biatka.

Do majonezu dodac 3 tyzeczki musztardy, wymieszac i polac jajka.

Marchew i szynke pokroi¢ w kostke i posypa¢ majonez, na to zetrze¢ ogorek i

ser,



Pasztet jajeczny

Sktadniki:

15 jaj ugotowanych na twardo
3 jaja surowe

2 tyzki Smietany 18%

1 tyzka majonezu

2 tyzki posiekanego szczypiorku
2 tyzki kaszki manny

Soli pieprz do smaku

Wszystkie sktadniki mieszamy (jajko pokroi¢ w kostke lub zetrze¢ na grubych
oczkach tarki), doprawic solg i pieprzem. Przektadamy mase do wysmarowanej i
wysypanej butkg tartg formy. Pieczemy w piekarniku w 180 stopniach okoto 60
min. ( do zrumienienia). Kroimy po wystudzeniu.



Jajka nadziewane
w salatce z sera i zielonego groszku

5 jajek, 3-4 pieczarki, fyzeczka ttuszczu, 1 cebula,
3kwaszone ogorki, mata puszka zielonego groszku,10 dkg
sera zottego,jabtko,4 tyzki majonezu,zielenina.

Ugotowane na twardo jajka obrac ze skorupek,skroi¢
nozem z jednej strony na %4 wysokosci jajka,wyjac zottka,
bialka odtozy¢.Pieczarki podsmazy¢ razem z cebulg 1 po
przestudzeniu razem z z6itkami skreci¢ w maszynce.

Mase przyprawi¢ do smaku solg 1 pieprzem.Jezeli jest zbyt
sucha,doda¢ tyzke $mietany.Napeini¢ masg miejsca po zott
kach,naktadajgc jej z matym czubkiem.Ogorki kwaszone
obraé,pokroi¢ na 2-3 czgsci W poprzek.Lyzeczka wydrazy¢
z jednej strony czes¢ ogorka.We welebienie ustawi¢ nadzia
ne jajka naktadajac na wierzch Scieta czes¢ biatka.Groszek
odcedzi¢ dodaé starty na grubej tarce ser,pokrajane w paski
jablko,wymieszaé z czgscig majonezu.Satatke przyprawic
do smaku sola, cukrem 1 kwasem cytrynowym.

Utozy¢ ja ptasko na poimisku,posrodku ustawic¢ jedno obok
drugiego jajka na postumentach z ogorkow.Oblac jajka ma-
jonezem,udekorowac zielening,kawatkami papryKki.

Satatke posypaé¢ po wierzchu mielong stodka papryka.



Jajcowa

Sktadniks:

. }DOY Ligrs mleks
250 ml spirytusu
250 g cukru
5 1otek

pof laskr wanili

L ]

Mleko 7 wanili€ zagotowac & nasi€pnie ostudsiC.
Cukder 1 1oltka utrsed, stopniowo dodgjdc preoestudsone mleko.
Gy wsystko s1€ poldcsy powoli, w malych iloSciach dodawad alkobol.

Smaczego!



